
Il Vitello Tonnato della tradizione

14

Gazpacho di pomodori alla pizzaiola,
gambero crudo

18

Il ‘Bun Aptit’ di Nonna Anna,
il suo uovo impanato e fritto

 
16

Testina di vitello in crosta di grissini,
nocciola e limone salato 

16 

Anguilla in leggero carpione estivo

20

Foie Gras al ‘Renesium Malvirà’,
fichi del giardino, brioche al burro

20

Il Vecchio Piemonte: 
le quattro portate di antipasto

-
La Battuta al coltello servita al naturale

-Il Vitello tonnato della tradizione
Milanesi di pollo e verdure in carpione

-Il Bun Aptit di Nonna Anna

24

G L I  A N T I P A S T I

I  P R I M I  P I A T T I

Risotto ‘Cascina Venaria’
(ogni giorno varia in base al mercato) 

 
14

Ravioli quadrati, 
burro d’alpeggio e salvia

13

Plin di parmigiana di melanzane,
latte di bufala, 

datterini confit e basilico

15

Linguine, Trota ‘AgriTrutta’,
salsa al pane

18

Cappellacci di Gorgonzola, 
pere e il loro caramello

 
15

*si avvisa la spettabile clientela che tutte le paste fresche
presenti in carta vengono prodotte da noi e sottoposte a

processo di abbattimento secondo le norme HACCP



Il tradizionale Bollito di Vitello
servito nei quattro tagli:

Scaramella, muscolo, lingua e testina

20

Roast-Beef, senape al miele,
cavolo viola e aglio Orsino

18

Polpo croccante, 
fondente di patate allo zafferano,
polvere di peperone affumicato

20

Filetto di Tonno Rosso
 impanato e fritto, 

giardinetto agrodolce

20

Cotoletta di Melanzana,
latte di Bufala, basilico e pomodoro

16

I  S E C O N D I  

C O P E R T O  3

IL PANE E  IL RUBATA’ SONO PRODOTTI
DA ‘FARINA DEL MIO SACCO’

ELABORATI SELEZIONANDO PER NOI 
LE MIGLIORI FARINE

I  F O R M A G G I
Una selezione di formaggi affinati

è disponibile nella nostra 
carta dei formaggi
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